Menus Fventos
Restaurante Senderield
WWW.SENACTUELA. COMNT

71669668794

Fn nuestro restaurante trabajamos unicamente con proauctos [rescos de
temporada vy de la mds alla calidad .Cada bocado estd elaborado aqui, en
casa, de manera 100% casera, reflejando nuestra pasion y respelto por la
cocina autentica y la materia prima.


http://www.senderuela.com/

MENU A

FNTRADAS A COMPARTIR
Revuello de morcilla con priiones vy pasas
Croquetas de rabo de toro

Frnsalada de queso burrata con aguacate

SEGUNDOS A FLFGIR.

Confit de pato con salsa de fote y piriones [ritos

o

Bacalao al horno con ajos tostados

Surtido de postres

F{ menii tncluye Agua Mineral, D.0 Vino Rioja (una botella para cada
cuatro personas) Cafe e Infusiones

*Bebida incluida exclusivamente durante la comida o cena, 1o ncluida
vebida de barra o espera en el salon, el menii no mcluye cervezas y
refrescos.

328 Fur/Per 7va Jncluido

*Meni disponiple de martes a jueves, comidas y cenas. No disponible en
Jines de semana ni en festivos.



MENU B
FNTRADAS A COMPARTIR
Salpicon de marisco sobre su gazpacho
FHuevos rotos con virutas de foie fresco vy jamon iberico

Croquetas de jamon 1berico

SZGUNDO A ZLEGIR
Carvillera de cerdo iberico confitada al vino goloso
o
Lomo de lubina al horno con ajos tostados

F( meni tncluye Agua Mineral, D.0 Vino Rioja (una botella para cada
cuatro personas ) Cafe e Jnfusiones

*Bebida incluida exclusivamente durante la comida o cena, 1o ncluida
vebida de barra o espera en el salon, el menii no mcluye cervezas y
refrescos.

Precio 42 Fur, Per va 7ncluido

Menu disponiple de martes a jueves, comidas y cenas. No disponible en
Jines de semana ni en festivos .



MENU TTFRRA
Aperitivo
Gilda de bogqueron con chips de patata

FNTRADAS A COMPARTIR
Presa de lomito tberico con aceite de romero
Croquetas de rabo de loro sobre salsa fote
Fnsaladilla rusa de marisco

Pulpo en [inas lonchas sobre mayonesa de cangrejo y prmenion de la Vera
ahumado

SZGUNDOS A ZLFEGIR:
Lagarto de cerdo iberico a la parrilla de carbon natural

Solomillo de vaca vieja a la parrilla (45 dias de maduracion)

Carrilleras ibericas al vino goloso
o
Bacalao al horno con ajos tostados
Lomo de lubina a la parvilla
Pescado de mercado

Surtido de postres
F( menii incluye Agua Mineral, .0 Vino Rioja, Cafe e Infusiones

*Bebida tnclutda exclusrvamente durante la comida o cena, no mncluida bebida de
barra o espera en el salon, el meni 1o mcliye cervezas y refrescos.

58 Fur,/ Per va Jncliido



MEINU MAR
Aperitivo
Gilda de bogqueron con chips de palala
FNTRADAS A COMPARTIR
Anchioas de Santoriia ‘0o” con pan briochie y mantequilla atiumada
Croquetas cremosas de boletus vy langostinos

Pulpo a la parvilla sobre parmentier de palala trufada vy prmenton dulce
de la Vera

Tartar de salmon marinado y aguacate
SEZGUNDO A 2LEGTR
Rabo de toro estofado con virutas de foie fresco
Solomillo de vaca vieja a la parvilla (45 dias de maduracion)
o
Tatakr de atin rojo con teriyaki

Pescado de mercado

F meni incluye Agua Mineral, D.0O Vino Rioja, Cafe e /nfusiones

*Bebida incluida exclusivamente durante la comida o cena, 1o ncluida
vebida de barra o espera en el salon, el menii no mcluye cervezas y
refrescos.

65 Fur,/ Per va Jncluido



MENU MEDITERRANFO
Aperitivo
Gilda de bogqueron con chips de palala
FNTRADAS A COMPARTIR
Sashimi de atin rojo de Almadraba con salsa Ponzu
Salpicon de marisco sobre su gazpacho
Porcheta de cerdo iperico
Burrata con pesto y albaca sobre canonigos vy sticks de pan de cristal
SEZGUNDO A 2LEGTR
Fntrecol de vaca al carbon de encina
Plerna de cabrito deshiuesada al aroma de romero
Solomillo de jabali en tacos con boletus y culls de foie
TJataki de cervalillo sobre parmentier de patata
Solomillo de vaca vieja a la parvilla (45 dias de maduracion)
o
Rape de tripa negra a la parrilla con ajos ltostados
Pescado de mercado
Bacalao al horno
Surtido de postres
F meni incluye Agua Mineral, D.0O Vino Rioja, Cafe e /nfusiones

*Bebida incluida exclusivamente durante la comida o cena, 1o ncluida
vebida de barra o espera en el salon, el menii no mcluye cervezas y
refrescos.

20 Fur,/Per va 7ncluido



MENU TNFANTIL”

FENTRADAS A COMPARTIR
Presa de lonto 1berico
Suliana de chiprron frito

Croquetas cremosas de jamon 1perico

SEZGUNDO A ZLEGIR
FHamburguesa de ternera con patatas [ritas
Chuletillas de lechal a la parvilla
Medallones de solomillo de vaca a la parrilla

Guarnicion -patatas fritas

Postre.:

Helado

F meni incluye agua mineral y refrescos
*Bebida inicliida exclusivamente duranlte la comida o cena

No tncluida bebida de barra o espera en el salon

36 Fur/Per va Incluido

-aconsejable para menores de 14 anos



*EXISTEN FICHAS DE PRODUCCION CON INFORMACION
DE SUSTANCIAS O PRODUCTOS QUE CAUSAN ALERGIAS
O INTOLERANCIAS,SEGUN REGLAMENTO 1169/2011

Condiciones de contratacion

Los menis se Styve a mesa completa y requieren un grupo minimo de 8
_personas

Condiciones de pago

e [Lareserva quedara confirmada con el pago de 15 eur/per. E[
importe pendiente se abonard en el establecimiento al finalizar el
evento en los métodos de pago aceptados (consultar)

Politica de cancelacion y devoluciones

En caso de cancelacion:

e Con mads de 15 dias de antelacion -devolucion integra del importe
abonado

e Intre 14V 7 dias de antelacion-devolucion del 50% de la reserva

e Con menos de 7 dias de antelacion - no se devolverd la reserva

No estd permitido

Para garantizar la sequridad y el buen desarrollo del evento, no estd
permitido el uso de:
-Confetiy serpentinas de papel o pldstico
-Petardos y bengalas



-“Eluso de humo artificial o elementos que puedan daviar el
mobiliario, pintura o las instalaciones



